
Eurovision Cocktail  
– Serveras i mindre cocktail/martiniglas 

2 cl Hven Vodka 
2 cl Fläderlikör 
2 cl Rabarbersockerlag, se recept nedan 
Några droppar färsk citron 

Dekoration:  
Färsk rabarber 
Äppelmynta 
Lakritsrot 

Kyl glaset ordentligt. Fyll ett blandningsglas/shaker rikligt med is, häll i 
samtliga ingredienser. Rör om och sila upp drinken i det kylda cocktail/
martiniglaset.  

Dekoration:  
Lägg en tunn skiva rabarberskal, helst från den röda sidan, runt kanten på 
glaset.  
Dela lakritsroten på längden och lägg en ”flisa” i glaset mot kanten som 
drinkpinne.  
Äpplemynta, toppa med en ett par blad.  
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Sprudlande Eurovision (enklare) 
– Serveras i champagneglas 

2 cl Hven Vodka 
1 cl Flädersaft, koncentrat 
Några droppar färsk citron 
Mousserande vin 
Färsk rabarber till dekoration 

Blanda direkt i glaset, rör om, fyll på med mousserande vin. 
Dekoration: En tunn skiva rabarber, helst från den röda sidan. 

Eurovision Alkoholfri  
– Serveras i champagneglas 

1 cl Flädersaft, koncentrat 
1 cl Rabarbersaft, koncentrat (alt sockerlag, recept nedan) 
Några droppar färsk citron 
Club Soda 
Färsk rabarber till dekoration 

Blanda direkt i glaset, fyll på med Club Soda. Önskas en sötare drink, byt 
Club Soda mot Sockerdricka. 
Dekoration: En tunn skiva rabarber, helst från den röda sidan. 
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Eurovision Shot 

2 cl Hven Vodka 
2 cl Fläderlikör 
1 cl Rabarbersockerlag, se recept nedan 
Några droppar färsk citron 
Äggvita  
Lakritspulver 
Doppa kanten på glaset i vispad äggvita och sen i lakritspulver. Dekorera 
med en tunn skiva rabarber, gärna från den röda sidan, lägg längs kanten 
på glaset. Kyl shotsglaset ordentlig.  

Häll ingredienserna i en shaker. Fyll på rikligt med is och en skvätt äggvita. 
Skaka och häll upp i det kylda glaset. 

Rabarbersockerlag  
ca 4 dl 

150 g rabarber 
2 dl vatten 
2 dl socker 
Valfritt:1-2 cm färsk röd chili*, finhackad 

Skär rabarbern i ca 5 mm tjocka skivor med skalet på. Lägg ner rabarbern 
tillsammans med sockret och vattnet i en kastrull och låt koka upp. Ta bort 
från plattan och låt svalna tills lagen är kall. Sila upp och häll över vätskan 
i en flaska. 

* Röd chili är också en av ESC 2013 signatursmaker. Vill du ha mer sting i 
drinken, använd rabarbersockerlag med chili i.  


