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Serimner 2013

Ett fullspackat och intressant program ér
vad du som besokare pé Seerimner 2013
kommer att erbjudas. Mathantverks-
seminarier blandas med debatter och
forelasningar kring érets tema: Nordiskt
mathantverk.

Det hér &r arets viktigaste arrangemang
for dig som &r mathantverkare eller for
dig som vill veta mer om mathantverket.
Seerimner halls i centrala Ostersund, pa
Storsjéteatern och Hotel Clarions kon-
ferensanldggning. Det innebdr bekvamt

Efter en totalrenovering av Eldrimners
lokaler pa Rosta i As ar det dags for
invigning av nya fina produktions-
och undervisningslokaler.

Pa tisdag eftermiddag blir det buss-
transport till As. Mer om invigningen
finns i programmet pa sidan 6.

boende, néra till utstillnings- och semi-
narielokalerna. Med allt nara blir det latt
att natverka och utbyta erfarenheter.
Forutom alla seminarier och debatter

avgors SM i Mathantverk for 17:e gangen,
du kan delta i en férpackningstavling och

besoka Eldrimners nya lokaler. I butiken
sdljer du egna eller koper andras produk-
ter. Pa onsdag kvall blir det galamingel
med verraskningar och mat efter recept
fran arets mathantverksdagar.

Har hittar du utstallare som visar upp
produktionsutrustningar, forpack-
ningar och tillbehor f6r mathantver-
ket. Information om vilka som stéller
ut far du pa Seerimner. Utstillningen
pagar onsdag och torsdag.

Onsdagkvillen bjuder pa galamingel
i mathantverkets tecken. Ulrika
Brydling, vilkand kock, star for de
mycket goda matkreationerna. Det
blir ocksa prisutdelning for SM i
Mathantverk samt lite annan under-
hallning. Se mer pa sidan 7.

P& Hotel Clarions restaurang serveras lunch
dagligen. Lunchen bestédr av varmritt, tre salla-
der, brod och ostar samt kaffe. Maten ér givetvis
lokalt producerad. Lunchen kostar 100 kronor
dé du bokar den i samband med anmaélan. Vid
kop pa plats géller ordinarie pris. Hotel Clarion
serverar dven sopplunch samt middag och fika.

I Storsjoteaterns café kan du kopa hembakt kaf-
febrod, harliga smorgasar och lattare matrétter.

Eldrimner anordnar en foérpacknings-
tavling under Seerimner. Bidragen
visas i teaterfoajén dar experter,
allménhet och du som mathantver-
kare kan rosta och ge kommentarer
pé alla deltagande
forpackningar. For
att delta i tavlingen,
se i inbjudan till SM
i Mathantverk som
kommer separat el-
ler titta pa Eldrim-
ners hemsida under
Serimner.

Sulg 20\

Arets SM i Mathantverk ir speci-
ellt da tavlingen dven &r 6ppen for
mathantverkare fran 6vriga nord-
iska ldnder. Téavlingen avgors under
tisdagen, da juryn jobbar f6r 6ppen
rida i teaterfoajén.

Under onsdagkvillens galamingel
blir det prisutdelning dir vinnarna
belonas med guldmedaljer.

Alla vinnare kommer att presen-
teras i en utstdllning som finns i
teaterfoajén under torsdagen.

For att tavla i SM i Mathantverk, se
separat inbjudan som skickas till
dig som mathantverkare eller ga in
pé var hemsida, eldrimner.com.
Léds mer pé sidan 17.

Under tisdag kvill finns mojlighet till
individuell radgivning med Eldrimners
experter. Du kan traffa Michel Lepage,
Jirgen Korber, Manfred Enoksson, Leif
Lynum eller Monika Ahlberg.

Boka radgivning med vara experter i
samband med att du anmaler dig.

Du som mathantverkare kan utnyttja tillfallet

— drets Seerimnerbutik erbjuder sig att silja ditt
mathantverk. Det kommer att finnas produkter
fran hela Sverige.

Lamna dina varor prismérkta och med en f6l-
jesedel senast tisdag morgon. Eldrimner tar 25
procent av utpriset till omkostnader. Glom inte
extra produkter till avsmakning.

For ytterligare information om butiken,
kontakta Tina Olsson, telefon 010-225 32 91.

Fran 6 maj kan du anmala dig via Eldrimners anmélningsblan-
kett pa www.eldrimner.com. Senast 13 september maste du vara
anmald. Anmalan efter detta datum medfor hogre anmaélnings-,
mat- och boendekostnad.

Om du inte har mojlighet att anmala dig via hemsidan, ring Lisa,
010-225 32 63 sa tar hon emot anmalan ver telefon.

Om du behover boende bokar du det sjalv. Hotel Clarion erbjuder
ett formanligt boende i enkel- eller dubbelrum. Du kan ocksa boka
luncher pa Hotel Clarion. Se sidan 19.



Nordiskt mathantverk
i framtiden

Ministrar och politiskt sakkunniga fran
samtliga nordiska linder &r inbjudna att
delta i denna debatt. En debatt som ska
lyfta vart gemensamma engagemang vad
giller mathantverkets framtid i Norden.
Vilka politiska mojligheter och begrins-
ningar finns? Vilka olika erfarenheter
har man inom de nordiska linderna? I
Sverige har vi exempelvis kommit langt
nar det giller smaskalig slakt. Lands-
bygdsminister Eskil Erlandsson har
fokuserat starkt pa det omradet, nagot
som resulterat i bland annat minskade
kostnader for de sma slakterierna. I Fin-
land har man funnit végar for att sélja
egenproduducerat vin pa gardarna,

Smaka pa Norden
— en smakverkstad
med nordiskt mathantverk

En nordisk smakupplevelse dér du som
mathantverkare har majlighet att visa
och presentera din produkt och du som
deltar smaka pa nordiska specialiteter
fran olika branscher.

Du som vill delta med din mathant-
verksprodukt anmail det pa Eldrimners
hemsida, under Anmilan Serimner
eller kontakta Eldrimner.

10.30-12.00 - Harpan - Seminarium

Danmark har intressanta kontinentala
influenser och i Norge har man kommit
langt med att ursprungsskydda tradi-
tionellt mathantverk. Det hir ar alltsa
tillfallet att dela erfarenheter, lira av
varandra och diskutera hur vi kan skapa
bra forutsattningar for mathantverkare
i Norden.

10.30-12.00 - Grytan - Debatt

Hur okar vi lonsamheten?
Praktiska rad kring affarsutveckling

Ta del av praktiska, konkreta rad och
tips samt erfarenheter kring affarsut-
veckling for tillvixt, okad konkurrens-
forméga och utvecklad lonsamhet i en
ny eller befintlig verksamhet. Exempel
pa nagra punkter under seminariet:

« Nuldge - var star vi idag? Vi gar ige-
nom nagra fi men bra verktyg for att fa
koll pa nuldget.

« Borldge - vad vill vi uppna? Har pra-
tar vi kort om vara mal och hur de kan
bli konkreta.

o Vigen fram - hur viljer vi viag? Ex-
empel pa verktyg och fa det att konkret
hinda.

o Lirdomar - vad finns det for hinder
pa vigen?

Jonas Welander, som guidar dig, ir egen
foretagare och har lang erfarenhet av
marknadsforing och forséljning.

10.30-12.00 - Hacken « Seminarium

Tisdag

&? 10.00

10.00-10.30 « Grytan - Oppning

Oppning av Seerimner 2013

Landshovding Britt Bohlin hélsar valkommen till Seerimner 2013.

&9 10.30

10.30-12.00 - Grytan - Debatt

Nordiskt mathantverk i framtiden

Hur ska det bli enklare att vara mathantverkare? Mathantverkare, politiker och
foretradare for myndigheter fran de olika nordiska landerna diskuterar mathant-
verkets framtid. Lds mer pa sidan 4.

10.30-12.00 - Kaveln « Branschseminarium

Rapsolja — smak och nytta till det nordiska koket

Den goda och naturliga rapsoljan ar s mycket mer dn bara ett matfett. Johan
Bidrsjo beskriver révaran och framstallningsmetodens betydelse for rapsoljans
kvalitet och positiva hilsoaspekter kring rapsolja. Aven provsmakning av sméska-
ligt tillverkade rapsoljor.

10.30-12.00 - Hacken « Seminarium

Hur okar vi lonsamheten? Praktiska rad kring affarsutveckling

Har presenteras praktiska, konkreta rdd och tips samt erfarenheter kring afférsut-
veckling av Jonas Welander. Las mer pé sidan 4

10.30-12.00 - Harpan « Seminarium

Smaka pa Norden — en smakverkstad med nordiskt mathantverk

En nordisk smakupplevelse dar du som mathantverkare har méjlighet att visa upp
och presentera din produkt och du som deltar smaka pé nordiska specialiteter
fran olika branscher.

Du som vill delta med din mathantverksprodukt anmaél det p& Eldrimners hem-
sida, under Anmalan Serimner eller kontakta Eldrimner.

& 13.30

13.30-15.00 - Grytan « Seminarium

Positiva exempel inom livsmedelstillsynen

Hur dr en livsmedelstillsyn nar den &r riktigt bra? Pa vilket sdtt jobbar kommuner
och Livsmedelsverket for att utveckla livsmedelstillsynen. Hur tycker mathantver-
karna att en bra tillsyn gar till?

Medverkande ir Livsmedelsverket, Jari Hiltula miljéchef i Ostersunds kommun,
Per Nilsson Profox, mathantverkare.




13.30-15.00 - Kaveln « Diskussion

Askorbinsyra i mjol

Inom mathantverket undviks onddiga tillsatser. Ar askorbinsyra en viktig eller
onddig tillsats? Vilka ar for- och nackdelarna med att utesluta askorbinsyra och
varfor finns det en oenighet pd omradet? Representanter fran inbjudna bagerier
och kvarnar berittar om sin syn pa saken och 6ppnar for diskussion.

13.30-15.00 - Hacken « Seminarium

Kretslopp och mathantverk pa Saterstad gard

Getgéarden dar ingen skulle tro att nagon kunde bo ... Seeterstad Gard fick extra
uppmairksamhet efter att de varit med pa norsk TV. P4 fjillet, mellan Tarnaby och
Hattfjelldal, driver de gardsmejeri, fiskodling, gor rakefisk, foradlar getkott, bakar
och har gardsrestaurang. Miljo- och kretsloppstdnkande genomsyrar verksamhe-
ten. Knut Kastnes, dgare av garden, inspirerar dig.

13.30-15.00 « Harpan « Branschseminarium

Fiskforadling forr

Idéer till nya produkter att tillfora ditt sortiment kan du fa genom att titta tillbaka
i svensk fiskforadlingshistoria. Jan Selling, historiker och publicist, gjorde en
tillbakablick under produktionen av sin bok Langsam fisk. Har berattar han om
spannande moten med skargardsbefolkning i den smalandska skargarden.

13.30-15.00 - Kroken « Seminarium

Rektiin mat/riktig mat pa Faviken

Magnus Nilsson skapare och kock pa varldskdnda Faviken Magasinet.

& 16.30

16.30-18.00 « Eldrimner, Rosta « Invigning

Invigning av Eldrimners nya lokaler

Rostas rika arv fran tiden som hushallsskola och Eldrimners huserande i detta
vackra hus sedan mitten av 1990-talet, bar vi med oss nér huset byggs om for att
vara helt anpassat till Eldrimners verksamhet. Har ryms utbildnings- och pro-
duktionslokaler for kétt- och fiskforadling, mejeri, bageri samt bér-, frukt- och
gronsaksforiadling.

Vi inleder med att inviga mejeriet och bageriet da alla lokaler inte kommer att
vara helt klara. Invigningstalar gor Britt Bohlin, landsh6vding i Jamtlands lin,
Sofia Jongren, politiskt sakkunnig, Landsbygdsdepartementet och Bodil Cornell,
verksamhetschef, Eldrimner.

Vi ser med gladje fram emot att fa visa upp det nya Eldrimner och tillsammans
med Serimners alla besokare fa skala for denna fantastiska utveckling.

Det kommer gi bussar fran Storsjoteatern i Ostersund som tar er ut till As och
tillbaka. Kryssa i pa anmalningsformuliret och du vill dka buss eller tar dig till As
och Eldrimner pé annat sitt.

Vilkommen pa galamingel i mat-
hantverkets tecken! Mat och mingel
i Storsjoteaterns foajé varvas med
prisutdelning i SM i Mathantverk och
spannande underhallning.
Vilrenommerade ekokocken Ul-
rika Brydling star for kreation och
genomforande av kvillens meny som
blir en galaglittrande final pa Eld-
rimners landsomspénnande turné av
mathantverksdagar som péagatt under
det senaste aret. Mathantverk fran hela
landet utgor grunden i arets galameny
som kommer att besta av manga olika
och spannande mindre rétter som
avnjuts i vimlet.

Vi inleder med en valkomstdrink
som foljs av de forsta ritterna. Nar
klockan ringer in till forsta akten tar vi
plats i stora salongen dér pristagarna
i SM i Mathantverk tillkdnnages. I
pausen avnjuter vi de foljande rat-
terna pa menyn medan vi minglar och
umgas med andra mathantverkare. Nar
klockan sa ringer in till andra akten
fortsitter prisutdelningen och andra
festligheter. Da alla medaljer har delats
ut samlas vi ater i foajén for att avnjuta
annu fler ratter och forsitter att festa
och umgas!

D)

el e -

Pris 500 kr, inklusive md@
. Anmalan till.galan.gors samtidigt som du
.~ -anmler dig till Srimner.




MATEN Karlek
och big business

Maten har blivit en viktig spelare i det
globala maktspelet. Midnniskors var-
dag har samtidigt kommit allt lingre
fran maten och matproduktionen.
Maten har blivit drivmedel istillet for
livsmedel. Men nu bdrjar vi lingta
tillbaka till bondesamhillets kirlek
och respekt for ravarorna. Vad hinder
med var mat och var relation till den?
Vad tar vi med oss fran historien och
vad blir nytt? Vilka trender paverkar
matindustrin, och hur ser konsumen-
ters beteende ut kring livsmedelskon-
sumtion?

Cristina Lazaro Morales arbetar
som researcher pa Kairos Future och
har arbetat mycket
med mat bade inom
innovationsarbete
och trendanalyser.

Hon ér en uppskat-
tad foreldsare och
har foreldst runt
om i Sverige.

10.30-12.00 - Grytan - Seminarium

Crowd Funding
och alternativa
marknadsforings-
strategier

Crowd funding, eller folkfinansiering,
dr ett sitt att via allmanhetens eller
bygdens intresse finansiera affirsidéer.
Jorgen Andersson ir ordforande i Are
Lokalkapital AB. Ambitionen ar att
med hjilp av en webbaserad sa kall-
lad crowdfunding-plattform skapa en
lokal kapitalmarknad dér allmdnheten
kan investera i sma foretag. Detta kan
vara ett sitt att rada bot pa sma foretags
brist pa kapital samtidigt som spararna
far en mojlighet att investera i bygdens
overlevnad och utveckling.

Kristofer Franzén, forfattare av boken

”Korv - den godaste korven stoppar du

sjalv’, dr charkuteristen som samlat ihop

till delar av finansieringen av en ny pro-

Ny lagstiftning inom
livsmedelsforadling

Naringsdeklarationer pa produkter
kommer att bli obligatoriskt. Vad
innebdr det for dig som mathant-
verkare? Vad skall du uppge, hur tar
du reda pa vad produkten har for
néringsinnehall? Vilka undantag
finns det for mathantverkare som
tillverkar i liten skala och siljer direkt
i sin gardsbutik?

Ulla Nordstrom fran Livsmedels-
verket redogor for de nya reglerna
och tar upp andra nyheter inom
livsmedelslagstiftningen.

15.30-17.00 - Grytan - Seminarium

duktionslokal via crowd funding. Mark-

nadsforingen skoter han via internet och

sociala medier. Enligt Kristofer handlar

crowd funding inte bara om finansiering
utan dven om att fa veta vilka som tycker

om ens idé och att knyta nira kontakt
med sina bista kunder. Samt att hitta
de som kan hjilpa till med sadant man
sjalv inte ar sa duktig pa.

8.30-10.00 + Grytan - Seminarium

Onsdag

&2 8.30

8.30-10.00 - Grytan « Seminarium

Crowd Funding och alternativa marknadsforingsstrategier

Crowd Funding handlar inte enbart om finansiering utan dven att fa veta vilka
som tycker om ens idé och att knyta nira kontakt med sina kunder. Se sidan 8.

8.30-10.00 - Kaveln « Branschseminarium

Barvin — finska erfarenheter och framtida majligheter

Sommelier Leena Jansson ger en historisk inblick i den nordiska traditionen att
tillverka barviner. I Finland har detta legat till grund f6r en vidxande vingéardstu-
rism. Vilka forutsattningar finns for vidareutveckling av barviner pa marknaden?

8.30-10.00 - Hacken « Branschseminarium

Gamla och nya tillverkningsmetoder for norska charkuterier

Arne Bratberg dr utbildad charkuterist och har varit radgivare till charkforetag i
manga ar. Han berittar om de traditionella norska torkade, saltade och mognade
produkterna som kallas spekekott.

8.30-10.00 - Harpan - Branschseminarium

Fabodosten Biindner Alpkase — en succé

Rudolf Amrein beréttar om traditionella syrnings- och mognadskulturer i fibod-
osten Biindner Alpkise. For forsta gangen géstar han Eldrimner och Saerimner
och berittar om framgangen med osten. Rudolf 4r mejeriméstare och radgivare pa
lantbruks- och forskningsinstitutet Agroscope i Schweiz och arbetar med fibod-
och gardsmejerier.

& 10.30

10.30-12.00 « Grytan « Seminarium

MATEN Karlek och big business

Maten har blivit en stor industri och en viktig spelare i det globala maktspelet. Vad
hiander med var mat och var relation till den. Se sidan 8.

10.30-12.00 « Kaveln « Branschseminarium

Mervarden i nordiska bar och barprodukter

Innehallet av socker, syror, pH, vitaminer och totalfenoler varierar med véxtslag,
sort, mognad och geografiskt omrade. Hur kan vi paverka var barforadling och
vilja rétt ravara for att fa ut mest smak, konserverande effekt och innehall av
nédringsimnen? Kimmo Rumpunen, forskare och vaxtféradlare vid SLU Balsgard,
forelaser.




10.30-12.00 - Hacken « Branschseminarium

Morning av kott sker pa olika sétt, bland annat genom héng- eller vakuum-mor-
ning. Jiirgen Korber fran Herrmansdorf gar igenom olika aspekter av morning
och hur du far ut det basta av ditt kott med tanke pa kottkvalitet och metoder.

10.30-12.00 - Harpan - Paneldiskussion

Paneldiskussion om forséljning av obehandlad mjolk till konsument ur ett euro-
peiskt, nordiskt och svenskt perspektiv. Intresse finns att testa direktforsaljning
under hygieniskt kontrollerade former, till exempel via automat med tillhérande
analysprogram. Deltagare i panelen dr Ulla Nordstrom Livsmedelsverket, Sofia
Jongren Landsbygdsdepartementet, Kristina Akermo Oviken Ost, Jorgen Anders-
son Fjillbete, Lars Ocklind Ica Are, Michel Lepage girdsystningsradgivare.

13.30-15.00 « Grytan « Seminarium

Gunnar Rundgren, en av de ekologiska pionjdrerna i Sverige, satter in mathantver-
ket i ett globalt perspektiv. Vilken roll det har ur hallbarhetssynpunkt och hur det
kan utvecklas i en miljovénlig riktning.

13.30-15.00 - Kaveln - Seminarium

Den franske ystningsexperten Michel Lepage och Pascale Francillon fran GAEC
Plantimay en Isere, berdttar om GAEC for att inspirera om hur denna féretags-
form kan vara en framgangsfaktor for svenska mathantverkare. GAEC kan over-
séttas till “Jordbruksforeningar for gemensam drift” och innebér att de foretagare
som ingdr i GAEC:en har ett gemensamt deldgande i varandras verksamheter.
Detta innebar bland annat skattemassiga och andra civilrattsliga fordelar for fore-
tagarna.

13.30-15.00 - Hacken « Branschseminarium

Det kan bildas cancerframkallande 4mnen i traditionella rokar och det finns
darfor riktvirden for dessa amnen. En del av mathantverkarna kommer 6ver detta
gransvirde. Vilka mojligheter finns det att dndra sin rok, eller rokmetoden for att
komma ned i godkdnda nivaer?

Medverkande ér Ulla Nordstrom Livsmedelsverket, Jiirgen Korber charklérare,
Anneli Andersson Akes slakt & styck och Per Nilsson Profox.

13.30-15.00 - Harpan - Seminarium

Projektet "Designers och bonder” dr ett innovationsprojekt pa Islands Konstaka-
demi dér tva yrkesomraden kommer samman med malet att utveckla produkter
av hogsta kvalitet och dir design och sparbarhet ar nyckelord. Nyhetsvérdet ligger
i att fora samman ett av de dldsta yrkena i landet, bonder, med ett av de yngsta
yrkena, produktdesigners. Med produktdesignern Brynhildur Palsdéttir, Island.
Seminariet hélls pa engelska.

15.30-17.00 « Grytan « Seminarium

Niringsdeklarationer pa produkter kommer att bli obligatoriskt. Vad innebar det
for dig som mathantverkare? Las mer pa sidan 8.

15.30-17.00 « Kaveln « Branschseminarium

Bonden-mjo6lnaren-bagaren: ett samarbete som bygger pa tradition, kompetens,
erfarenhet och standig utveckling. Samarbetet beskrivs av bagarméstaren Manfred
Enoksson, kvarnmastare Tina Goldman med maken Jonas fran Angsta kvarn,
jordbrukaren och ekonomen Erik Milton samt ekobonden Bengt Eriksson. Prov-
smakning av brod - det framtida livsmedlet med forntida traditioner och nutids-
varderingar.

15.30-17.00 - Hacken « Branschseminarium

I Tyskland dr det nu majligt att avliva djur nér de dr pa bete. Kan det dven goras i
Sverige? Hur ser forutsattningarna ut i Sverige och vilka ar framgangsfaktorerna i
Tyskland? Katrin Juliane Schiffer ar forskare och foreldser i djurvalfard och leder
ett projekt som handlar om att avliva djuren utan stress i sin egen flock. Deltar gor
aven Jirgen Korber och Ake Karlsson.

15.30-17.00 - Harpan - Branschseminarium

Martin Ragnar, aktuell med sin bok ”Svensk ostkultur”, beréttar om den svenska
ostkulturens framvéxt och utveckling, fran éldsta tid fram till dagens sma gards-
mejerier. Hur gjorde man ost, hur har man fatt fram olika smaker och vilken roll
spelar kornas foder och det geografiska ldaget?



Program oversikt

Oppning av
Saerimner 2013

Nordiskt mathant-
verk i framtiden

Positiva exempel
inom livs- ...

Program for allmanheten och deltagare i Seerimner

Crowd Funding
och alternativa ...

MATEN Karlek och

Rapsolja — smak
och nytta ...

Diskussion om
askorbinsyra i mjol

Barvin - finska
erfarenheter ...

Mervarden

Hur okar vi
Idnsamheten?

Kretslopp och
mathantverk ...

Invigning av Eldrimners lokaler i As

Gamla och nya
tillverknings-...

Djupdykning i

Kvallsprogram
Tisdag 8 oktober kl 19.00

Eldrimner har under arets Seerimner,
bjudit in nagra av de mest kunniga
foreldsarna inom mathantverk i Nor-
den. Vi vill med detta kvillsseminarium
erbjuda allmanheten och Seerimnerdel-
tagarna att lyssna och fa inspiration.

Smaka pa
Norden ...

Fiskforadling Rektun mat pa )
forr Faviken « Akta passion for hantverksbréd
Sébastien Boudet, driver bloggen Brod-

passion.

« Barglogg med mersmak
Leena Jansson, sommelier med WSET
Diploma.

« Syrad mat och svamp - dterkomsten
Jens Linder, kock och matjournalist pa

Fabodosten Dagens Nyheter.
Biindner Alpkéase « Rektun mat/riktig mat pa Faviken
Sélja obehandlad Magasinet

big business i nordiska bar ... korvarnasrike  konsumtionsmjolk Magnus Nilsson skapare och kock pd
: . virldskinda Fiviken Magasinet.
Mathantverk GAEC -enfransk  PAH - nya regler Design moter
iettglobalt...  foretagsform ... forrokta ... mathantverk I Storsjoteatern klockan 19.00-cirka
Ny lagstiftning Den obrutna Stressfri slakt i Svensk ostkultur 21.00. Kostnad 200 kronor, gratis for
inom livs- ... triangeln hagen serimnerdeltagare.
Galamingel med prisutdelning i SM i Mathantverk Mat @\
Skrae:t Rjgio:lfér:ulrldet
Digital marknads-  Gastronomiska Sa bedomdes A 099
foringi ... regioner ... produkterna ... Arets mathjalte
Branschtraff Branschtraff Branschtraff Branschtraff Branschtraff I samband med Serimner och SM i
Bar & gronsaker Bageri Charkuteri Mejeri Fiskforadling Mathantverk i Ostersund 8-10 oktober

Smart bagare i
smart bageri

Mat pa riktigt!
Ska manorka ...

Kommunicera

dina mervdarden ... imjolksyrade ...

Svamp och syrade
gronsaker ...

Pro- och prebiotika Svensk fiskravara

—hurser ...

Fil, yoghurt och
konsumtionsmjolk

Ostmognad och
forpackningar

kommer tidningen Lantliv mat & vin
att utse en vinnare av ett eget nyinstiftat
pris, Arets Mathjilte.

Arets Mathjilte blir en person eller

. o
Kom ihag
TISDAG
8.00 SM i Mathantverk.
10.00 Oppning av Saerimner.
16.30 Invigning av Eldrimners
utbildningslokaler i As.
19.00 Program for allmanheten.
19.00 Radgivning hos Eldrim-
ners experter.

ONSDAG

8.00 Utstallning av produk-
tionsutrustningar startar.
19.00 Galamingel med prisut-
delning i SM i Mathantverk.

ett foretag som sarskilt utmarkt sig i att
skapa smaksensationer genom det goda
mathantverket och lokalt producerade
rdvaror.

- Vi dr mycket stolta och glada 6ver
att ha fatt instifta ett eget pris i samar-
bete med Eldrimner, sdger chefredak-

TORSDAG
8.30 Sa bedémdes produkterna i
SM i Mathantverk.

10.30 Branschtraffar. ) i
13.00 Prisutdelning i forpack- tor Anna-Lena Sventelius. Det lokala,
ningstavling. smaskaligt producerade och det goda

mathantverket ligger oss extra varmt
om hjértat.

Tisdag 8 oktober, klockan 8.00-21.00
Onsdag 9 oktober, klockan 8.00-17.00
Torsdag 10 oktober, klockan 8.00-17.00



Torsdag

Mat pa riktigt !

Ska man orka leka maste man ata bra

Mikael Ahlerup, vd for Astrid Lindgrens
varld, berittar om det nya matkoncept de
infort, ett koncept som anses helt unikt

i nojesparksbranschen. Redan for flera
ar sedan tog man bort hamburgare och
pommes frites fran menyerna i parken
och ar 2010 gick man ett steg langre och
ersatte i stort sett alla halvfabrikat med
rejdl, hemlagad husmanskost tillagad av
lokalt producerade ravaror. Nar man tog
steget fullt ut och borjade laga all mat

Kommunicera dina
mervarden i bilder

Det sigs att en bild sidger mer dn tusen
ord. Sa fragan dr vad dina bilder sidger
om din verksambhet. Stirker de varu-
mirket? Kan betraktaren kinna doften
av dina djur, virmen fran din bakugn
eller smaken av din nykokta marmelad?
Vicker bilderna en vansinnesldngtan?
Bilder kan vara ett kraftfullt hjalpmedel
for att kommunicera mathantverkets
mervirden. Klas Fritzon gar igenom
strategiska viagval och praktiska 16s-
ningar for dig som vill ta kontroll Gver
bildspraket i din verksamhet - utan att
det tar all din tid.
Han varvar praktiska
exempel med teorier
inom visuell kom-
munikation. Klas
ar fotograf med
en bakgrund som
journalist, redak-
tor och kommu-
nikationskonsult.

15.30-17.00 - Grytan - Seminarium

fran grunden, sa var det ett sjdlvklart val
att arbeta med nirproducerade ravaror.
Dir tar man en aktiv roll i utvecklingen
hos de lokala producenterna, dels for att
man vill bjuda besokarna pa en genuin
och sund matupplevelse, dels for att mi-
nimera miljopaverkande transporter och
stodja det lokala naringslivet.

13.30-15.00 - Grytan - Seminarium

Gastronomiska
regioner

— det ari skillnaden attraktionskraften finns!

I stora delar av det kontinentala Euro-
pa ér olika regioners mat- och vinkul-
tur en hornsten i regionens identitet
och sirprigel. Ett sitt att skapa stolt-
het, kunskap och nyfikenhet for mat
som dr gjord pa ravaror fran den egna
regionen och med kulturellt betingade
foradlingsmetoder. Savil bland bofasta
invanare som gastande besokare.
Vilka metoder och hjialpmedel finns
att tillga for att forstirka och i viss
man aterskapa starka gastronomiska
regioner i Sverige? Hur kan skillnader
i ravara och forddlingsmetod goras
lockande for kunden, utan att for den
skull stéllas emot varandra? LRF ar

en aktor som utifran den livsmedels-
strategi medlemmarna tog beslut om
2011, vill vara med och bygga starka
gastronomiska regioner och genom
det vicka upptickarlusten hos svenska
och utlindska matkonsumenter.

8.30-10.00 « Hacken « Seminarium

Torsdag

&9 8.30

8.30-10.00 - Kaveln « Seminarium

Digital marknadsforing i gratiskanaler — inte bara Facebook

Vet du vad din malgrupp tycker om dig eller din produkt? Hur ska du kommuni-
cera och var? Jocke Ekroth, marknadsstrateg pa Loxysoft, ger dig goda idéer och
visar upp konkreta exempel pa de som lyckats och de som misslyckats ordentligt.

8.30-10.00 - Hacken « Seminarium

Gastronomiska regioner — det ar i skillnaden attraktionskraften finns
Vilka metoder och hjilpmedel finns att tillga for att forstarka och i viss man
aterskapa starka gastronomiska regioner i Sverige? Hur kan skillnader i ravara och
foradlingsmetod goras lockande f6r kunden, utan att f6r den skull stéllas emot
varandra? Lyssna pa Séren Persson och Paulina Rytkénen, LRE. Mer pa sidan 14.

8.30-10.00 - Harpan, med flera « Branschseminarium

Sa bedomdes produkterna i SM i Mathantverk

Vira juryordféranden berittar om juryarbetet och om arets tavlingsbidrag. Du far
veta vilka kriterier man ser pa och hur de olika klasserna bedoms. Du kan stélla
fragor, se och prova produkterna och fa goda rad.

&9 10.30

10.30-12.00 - Branschtraffar
Bar- & gronsaksforadling « Grytan Bageri « Kaveln Charkuteri « Hacken
Mejeri - Harpan Fiskforadling - Kroken

Traffar inom respektive bransch

Branschtriffar med huvudteman: Hur gar det med certifieringen Eldrimner
Mathantverk? Vilket behov finns och vilka dr mojligheterna for Eldrimner med en
medlemsorganisation? Darutéver aktuella fragor inom respektive bransch.

&9 13.30

13.30-15.00 - Grytan « Seminarium

Mat pa riktigt! Ska man orka leka maste man ata bra

Astrid Lindgrens varld valde bort hamburgare och pommes frites. De har ersatt
med rejdl, hemlagad husmanskost tillagad av lokalt producerade ravaror, ett kon-
cept som anses unikt inom ndojesparksbranschen. Se sidan 14.

13.30-15.00 « Kaveln « Branschseminarium

Smart bagare i smart bageri

Sébastien Boudet, den franske bagaren som bloggar pa brodpassion.se, ger tips pa
hur arbetet i ett bageri kan laggas upp for att gora produktionen mer effektiv och
for att inte slita ut sig. Det kommer handla om att hitta ratt utrustning, fléde och
metoder for dig, din lokal och ditt sortiment.




13.30-15.00 - Hacken « Branschseminarium

Svamp och syrade gronsaker over hela varlden

Jens Linder, kock och matskribent, berittar om olika svamp- och syrade gronsaks-
produkter som han sett under sina resor. Nagra exempel ér estniska svampinlagg-
ningar och koreansk kimchi. Han blickar dven bakat och berattar om vér glomda
tradition av syrade gronsaker.

13.30-15.00 - Harpan « Branschseminarium

Fil, yoghurt och konsumtionsmjolk

Hur gor man fil och yoghurt? Vilken utrustning kravs? Vad behdovs for att tillverka
och silja pastoriserad konsumtionsmjélk och hur siljs obehandlad mj6lk i Frank-
rike. Ystningsexperten Michel Lepage frdn sddra Frankrike leder seminariet.

&9 15.30

15.30-17.00 - Grytan - Seminarium

Kommunicera dina mervarden i bilder

Bilder kan vara ett kraftfullt hjalpmedel for att kommunicera mathantverkets mer-
varden. Klas Fritzon gar igenom strategiska vigval och praktiska losningar for dig
som vill skapa ett fungerande bildsprak i din verksamhet. Han varvar praktiska
exempel med teorier inom visuell kommunikation.

15.30-17.00 - Kaveln « Branschseminarium

Pro- och prebiotika i mjolksyrade gronsaker

Karin Bojs, forfattare till boken "Syra sjalv” och vetenskapsredaktor pa Dagens
Nyheter, kommer att foreldsa om vad pro- och prebiotika dr. Hon kommer att be-
riatta om vad mjolksyrabakterier kan ha for goda effekter i kroppen, hur detta kan
studeras och varfor det dr svért att skriva om det pa etiketten.

15.30-17.00 - Hacken « Branschseminarium

Svensk fiskravara — hur ser tillgangen ut

Forddlare dr beroende av bra ravara. Ilona Miglaws, utbildningsansvarig hos
Svensk Fisk, redogor for tillgangen pé svensk fiskravara. Hon tittar tillbaka his-
toriskt, beskriver nuldget och forsoker sia om framtiden bade for odlad fisk och
vildfdngad i hav och sj6. Hon gor dven en kort utblick i 6vriga Norden.

15.30-17.00 - Harpan - Branschseminarium

Ostmognad och forpackningar

Michel Lepage visar pa vikten av rétt skotsel och omvardnad under mognadslag-
ringen. Och vilka forutsattningar som krévs i lagret. Vi far ocksa veta vad det finns
for forpackningsmaterial som kan anvdndas och vilka egenskaper dessa har.

Utseende, konsistens,

lukt och smak
— viktiga kriterier i SM i Mathantverk

SM i Mathantverk dr mer dn en tivling. Det dr
ett spinnande och givande utvecklingsarbete diir
kvalitet och smak for mdnga foretagare kommit
att bli motor i produktutvecklingsarbetet.

P& Seerimner har du chansen att se pa nar jury-
grupperna arbetar med produktbedomning-
arna. Jurygrupperna jobbar intensivt med att
bedoma produkterna - de tittar, luktar, smakar
och smackar.

I huvuddrag bedomer de utseende, konsis-
tens, lukt och smak. Det ar en hard bedémning
och det dr inte latt att na upp i full podng - s&
ska det vara. Att na perfektion i detta gebit dr en
sann och hogtstaende konst.

Pa onsdag kvill har nya glada vinnare korats
- mycket glada vinnare. Dessa kommer att fa
guldmedaljer respektive silver- och bronsdiplom
i samband med galaminglet.

Tavling, tisdag 8 oktober klockan 8.00—-16.00
Prisutdelning, onsdag 9 oktober klockan 19.00

inbjudan till SM,

Om du inte har fatt

® bestall hos Eldrimner.

FOR 2013

PACKNINGS
TAVLING o

potential och mojligheter

Tavlingen ar en egen tavling pa Saerimner dar bedomningen sker med rost-
ning. Som besokare kan du se alla tavlingsbidragen, sjalv bedéma vilken du
tycker exempelvis ar snyggast, mest funktionell ...

Under tavlingen kommer det finnas mojlighet for besokare och experter att
ocksa lamna skriftliga kommentarer om férpackningarna.

Det gar att tavla i fem olika branscher: bar-, frukt- och gronsaksforadling,
bageri, mejeri, charkuteri och fiskféradling.

Prisutdelningen sker torsdag 10 oktober klockan 13.00 i foajén.

Information finns i inbjudan till SM i Mathantverk. Se d@ven eldrimner.com.




Hitta

Huvudingang med
information/reception
och seminarielokal

Clarion hotell med
seminarielokaler 3)

Vastra station
Parkeringshus

Busshallplats,
Kyrkparken

Kor till Ridhusgatan i Ostersund. Folj
skyltning mot Fréson. Sving vénster

i forsta korsningen pa Férjemansga-
tan, vid Shell-macken. Sving hoger i
forsta korsningen pa Kyrkgatan, in pa
Residensgrand. Parkeringshus finns pa
hoger sida.

Dé du kommer med flyg bestiller du
antingen flygtaxi till Storsjoteatern eller
tar flygbussen med avstigning utanfor
Clarion Hotel.

Fran Ostersund centrum kor du
Radhusgatan norrut mot Are och kor
upp péa E14. Cirka 8 kilomteter fran
centrum svinger du vinster mot As.
Sving direkt hoger, fortsitt till nasta
korsning och sving hoger. Kor ytterli-
gare 400 meter forbi kyrkan och sko-
lan. Du ser skyltning till Eldrimner.

Kopmangatan

-
Seerimner (StorSJoteatem) S
o<
63.17955, 1463548 =
=
Farjemansgatan
P-hus
: d s
s Residensgran S
Pl -
S :
& 1 - 2
o 3
E a
o Samuel Permans gat
Stortorget Z s
B Kyrkparken
(=
g smstens grand
: " Gamla
“% kyrkan

Stig av pa Vistra station och ga rakt
upp mot Stortorget. (Géller ej alla tig)

Samtliga linjer har avstigning pa hall-
plats Kyrkparken.
Se www.stadsbussarna.se

Bestill korning till Storsjoteatern.

Eldrimner
63.24906, 14.55123

Lugnvik

A

Ostersund

Boende

Boende i enkel- eller dubbelrum. Fri till-

gang till tradlost ndtverk, relaxavdelning
med pool och bastu, frukostbuffé samt
gratis parkering utomhus (begransat
antal platser). Parkering i garage kostar
120 kr/natt.

Se www.clarionostersund.se

063-15 03 00, www.jamtli.com
063-13 22 32, www.rallaren.com
063-10 33 10, ostersundledkrysset.se
063-51 75 25, www.hotelalgen.se
063-51 78 60, www.hotel-z.se
063-57 57 00, www.scandichotels.se

063-12 76 60, www.hotellett.com

Mat

Enkelrum 1 120 kr

Dubbelrum 1 220 kr

Priserna giller vid bokning fore 26 au-
gusti. Efter 26 augusti, ordinarie pris.
Bokning Ange Eldrimner, boknings-
nummer 112 981.

063-57 12 51, www.gamlateatern.se

063-51 78 40, www.hotelemma.com

063-10 20 05, www.nyapensionatet.se

063-10 74 73, pensionatbjornen.se

063-51 01 01, www.jamteborg.se

063-51 73 35, www.hotellinden.se

Pa Hotel Clarions restaurang serveras lunch dagligen. Lunchen bestér av varmritt, tre
sallader, brod och ostar samt kaffe. Alternativt finns en soppbuffé, som bestér av en
vegetarisk soppa, brod, roror, kaffe & liten dessert. Maten ér givetvis lokalt produce-
rad. Lunchen kostar 100 kronor da du bokar den i samband med anmaélan. Soppbuf-
fén kostar 79 kronor. Vid kop pa plats giller ordinarie pris. Hotel Clarion serverar

dven middag och fika.

I Storsjoteaterns café kan du kopa kaffebrod, harliga smorgésar och lattare matritter.



Anmalan och program

Fran och med 6 maj kan du anméla dig
via var hemsida.

Anmalan vill vi ha senast 13 september.

Priser

Deltagaravgift

1 500 kr, exklusive moms
Deltagaravgift, anmdilan efter 13 sep.
2 000 kr, exklusive moms

Ungdom yngre din 30 dr

650 kr, inklusive moms

Galamingel

500 kr, inklusive moms

Vad ir mathantverk

Mathantverk skapar unika produkter
med smak, kvalitet och identitet som
industrin inte kan ta fram.

Det dr en varsam foradling av i huvud-
sak lokala ravaror, i liten skala och ofta
knuten till garden. Detta ger hilsosamma
produkter, utan onodiga tillsatser, som
gar att spara till sitt ursprung.

Kinnetecknet for mathantverk ar att
en ménniskohand &r nirvarande genom
hela produktionskedjan.

Mathantverk lyfter fram och utvecklar
traditionella produkter for konsumenten
avidag.

Samarbetspartners

= M SKAPA NYTT
=

nynordiskmat m @

INTERREG

SVERIGE-NORGE

Regionférbundet
Jamtlands lén

SVERIGE

PORTO BETALT

PORT PAYE

Avsindare Eldrimner/Lansstyrelsen, Osavagen 30, 836 94 As

Information
Christina Hedin

010-225 32 64
christina@eldrimner.com

Bengt-Ake Nissén
010-225 32 29
bengt-ake@eldrimner.com

Plats

Seaerimner har flyttat. Storsjoteatern och
Clarion hotell ar var nya motesplats,
med boende nédra vara seminarier och
utstallningslokaler.

Vad ar Eldrimner

Eldrimner &r ett nationellt resurscentrum
for mathantverk.

Vi formedlar kunskap, ger stod och
inspiration till mathantverkare i hela
Sverige, i starten savil som i utvecklingen
av foretaget. Eldrimner hjilper dig som dr
foretagare genom radgivning, seminarier,
studieresor, utvecklingsarbete och erfa-
renhetsutbyte, allt for att mathantverket
ska blomstra.

Hos oss ar foretagarna med och formar
verksamheten.

Fld g

rimner

Nationellt resurscentrum
for mathantverk

Europeiska jordbruksfonden for
landsbygdsutveckling: Europa
investerar i landsbygdsomréden

Linsstyrelsen
Jamtlands lin

www.eldrimner.com




