
 

 

 
 

 

Bär-, frukt- och grönsaksförädling 
Saft Guld, Rabarbersaft,  

Annelie Öhman,  
Östanö skafferi, 
Västernorrlands län 
 

18 p 
Härlig ljusrosa briljans med en klockren och 
intensiv doft av rabarber. Med kärvheten, syran 
och sötman i perfekt harmoni.  

 Silver, Lindhags Hallonsaft,  
Julia & Lisa Lindhag,  
Lindhags Ost & Delikatesser, 
Kalmar Län 
 

16 p 
Elegant och nyanserad smak av hallon. Med 
ovanligt djupt röd färg och med en smak man 
blir glad av. 

 Brons, Rabarbersaft med 
hallon,  
Agneta Börjeson,  
Röttle natur och kultur, 
Jönköpings län 

15,25 p 
En rosaröd blommig sommardröm med 
balanserad blandning av hallon och rabarber. 
Den smakar ju saft! 

   
   
 

Glögg Guld, Messaureglögg,  
Karin Nordström, 
Jokkmokksbär, 
Norrbottens län 
 

16,5 p 
Smakrik glögg med komplex kryddig och 
spännande kombination av kråkbär och hallon.  

 Silver, Blåbärsglögg,  
Lotta Rynbäck Andersson, 
Skogsbärsfröjd, 
Norrbottens Län 
 

14,5 p 
Glöggen har stor karaktär av blåbär i både doft 
och smak, med nyanserad kryddning i 
avslutningen. 

 Brons, Lillåkres 
Salmbärsglögg,  
Ingvor Albers Lindblad, 
Lillåkre Present & Bröd, 
Gotlands län 

13,75 p 
Glöggen övertygar med tydlig kärnråvara och 
klassisk kryddning. 

   
   
 



Nektar Guld, Hallon,  
Katharina Ångström-Isacsson, 
Äppelfabriken, 
Stockholms län 
 

15 p 
Röd mustig färg med en mycket hög intensitet i 
doft och smak. Doften är som alldeles 
nyplockade hallon. Smaken är lång och 
balanserad med tydlig smak av råvaran.  

 Silver, Lingonnektar,  
Evelin Vastero, Guldbyns, 
Jämtlands län 
 

14,75 p 
Färgen är klar, romantisk, intensiv och röd. 
Doften är ren och något söt. Smaken är 
välbalanserad med en mild smak av lingon. 

 Brons, Havtornsnektar,  
Tina Lindberg,  
JämtTinas Havtorn, 
Jämtlands län 

13,75 p 
En glad mustig dryck som ger ett intressant 
uttryck i doft och smak. God strävhet, sötma och 
syra. 

   
   
 

Övrig dryck Guld, Brämaregårdens 
äppelmust,  
Ulf Holmqvist, 
Brämaregårdens musteri, 
Västra Götalands län 
 

15,75 p 
Tilltalande färg och god söt doft av äpple. Fin 
smak, rund och balanserad med mustig 
äppelsmak. Den perfekta äppelmusten!  

 Silver, Blåbärsjuice,  
Lotta Rynbäck Andersson, 
Skogsbärsfröjd, 
Norrbottens län 
 

15,5 p 
Klar, mörk, lockande färg med en tydlig 
blåbärsdoft. Ren, finn smak med bra syra och 
naturlig sötma.  

 Brons, Svartvinbär och 
blåbärsjuice,  
Annelie Öhman,  
Östanö Skafferi, 
Västernorrlands län 

13,5 p 
Elegant färg och god, mustig doft. Mycket 
intensiv i smak, hög syra. Varför inte on the 
rocks eller som en digestive?! 

   
   
 

Klassisk sylt Guld, Äkta Hallonsylt från 
Loos,  
Lotta Persson, Lotta-Boden, 
Gävleborgs län 
 

18,2 p 
Perfekt klassisk hallonsylt! Vacker och rubinröd. 

 Silver, Hjortronsylt,  
Inger Broman, Lanttanten, 
Jämtlands län 
 

15,9 p 
Vacker, bärnstensfärg. God smakrik med härlig 
eftersmak. 

 Brons, Hallonsylt,  
Calle Laurén, Fruemöllans Bär, 
Skåne län 

15,9 p 
Härlig sylt, homogen konsistens. Tydlig och 
intensiv. Plus för ekologisk. 

   
   
 



Kryddad sylt Guld, Punchfyllda Blåbär,  
Anette Stigsdotter,  
Anettes Skafferi, 
Blekinge län 
 

16,3 p 
Två klassiker i perfekt harmoni. En lyxprodukt.  

 Silver, Äppelsylt/ Earlgrey,  
Katharina Ångström-Isacsson, 
Äppelfabriken, 
Stockholms län 
 

15,8 p 
Fint hantverk. Vacker äppelmosaik med fin 
avslutning av Bergamot te. 

 Brons, Bigarråsylt med konjak 
och mörk choklad,  
Anna-Karin Petersson,  
Anna-Karins Skafferi, 
Blekinge län 

15,5 p 
Charmig, bitig och len. 

   
   
 

Klassisk 
marmelad 

Guld, Plommonmarmelad,  
Katharina Ångström-Isacsson, 
Äppelfabriken, 
Stockholms län 
 

19 p 
Både vacker och smakrik plommonmarmelad 
med perfekt konsistens och syrabalans. Prova 
gärna med valnötter!  

 Silver, Rabarber och 
jordgubbsmarmelad,  
Annelie Öhman,  
Östanö Skafferi, 
Västernorrlands län 
 

16 p 
Bra balans i smak mellan rabarber och jordgubb. 
Lite för mycket citronsmak. Bra konsistens och 
fin struktur. 

 Brons, Krusbärsmarmelad,  
Kerstin Biärsjö, Hallongården, 
Skåne län 

15 p 
Lyckad och vacker marmelad om än lite lös. Här 
har man vågat lita på bäret, inte blivit ängslig 
över konsistensen och det är bra! 

   
   
 

Kryddad 
marmelad 

Guld, Rabarber och vanilj,  
Tua Wigforss, TuaCultura, 
Västra Götalands län 
 

19 p 
Supergod! Vacker! Perfekt balans mellan 
rabarber, vanilj och syra. Perfekt kokt. En lyckad 
marmelad helt enkelt.  

 Silver, Päronmarmelad med 
smak av saffran & valnötter,  
Catarina Ekblom, 
Marmeladkompaniet, 
Finland 

16,5 p 
God, djärv och vacker! Fina bitar av päron och 
valnötter. Perfekt kokta päron.  

 Brons, Björnbärsmarmelad 
med choklad,  
Calle Laurén, Fruemöllans Bär, 
Skåne län 

14 p 
Bra konsistens, lagom bitig. Liten tendens till att 
chokladen dominerar något över björnbären. 

   
   



Gelé Guld, Äppelgelé,  
Katharina Ångström-Isacsson, 
Äppelfabriken, 
Stockholms län 
 

18 p 
En vacker gelé med tydlig balans mellan syra och 
sötma.  

 Silver, Paradisäpple och 
Genever,  
Peter Wallroth,  
Resville Mathantverk, 
Västra Götalands län 
 

16 p 
Vackert transparent. Försiktig kryddning och bra 
äppelsmak, fräsch. 

 Brons, Rödvinbärsgelé med 
chili,  
Anna-Karin Petersson,  
Anna-Karins Skafferi, 
Blekinge län 

15 p 
Spännande med chili, bra avvägt. Passar bra till 
smakrika kötträtter. Nytänkande!  

   
   
 

Chutney Guld, Rabarberchutney,  
Maria Derenius Torestam, 
Vallgårdens bär, 
Jämtlands län 
 

16 p 
En värdig vinnare med komponenter som 
tilltalar juryn.  

 Silver, Plommonchutney,  
Katharina Ångström-Isacsson, 
Äppelfabriken, 
Stockholms län 
 

15 p 
En produkt som kan utvecklas vidare till vinnare. 

 Brons, Kustchutney,  
Anna-Karin Petersson,  
Anna-Karins Skafferi, 
Blekinge län 

14 p 
Kul med jordärtskocka som ger en bra produkt. 

   
   
 

Senap Guld, Jättestark senap,  
Hans Svensson, 
Petersborgs gård, 
Skåne län 

16 p 
Elegant, perfekt balanserad klassisk senap. Fin 
eftersmak av nejlika.  

 Silver, Bröderna Wikströms 
julsenap,  
Dan och Pär Wikström, 
Wikströms matvarufabrik, 
Gotlands län 

15 p 
En komplex och behaglig smakresa. Sötma, syra 
och beska i en härlig balans. 

 Silver, Hett och sött,  
Patrik Hammar,  
Bredaviks Örtagård, 
Blekinge län 

15 p 
Innovativ senap med tydlig karaktär av 
smaksättningen. 

   
   



 

Grönsaks-
inläggningar 

Guld, Picklad Lök,  
Pia Lindvall, Gutö Delikatesser, 
Gotlands län 
 

16 p 
Vacker inläggning med fina intensiva färger. Bra 
jämnhet på grönsakerna och bra krispighet. En 
god inläggning helt enkelt.  

 Silver, Grönsakspiccels,  
Berit Henriksson, Rönngården, 
Jämtlands län 
 

15 p 
En härlig och modern säsongsinläggning med 
fina, klara färger och krispiga bitar i matchande 
kryddig lag. 

 Brons, Chilipickles ”Hot 
Portugal” medel,  
Margareta & Göran Hoas, 
Hoas Hantverk,  
Gotlands län 

14,5 p 
Tilltalande inläggning, bred användbarhet. Bra 
balans mellan syra, hetta och sötma. God. 

   
   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bageri 
Hårt bröd Guld, Rågknäckeknap,  

Kerstin Englund, Hara Gård, 
Jämtlands län 
 

17,5 p 
Ursnyggt bröd bakat med perfektion. Mycket 
tunt kavlat med utmärkt krispighet. Jättegott – 
less is more!   

 Silver, Fröknäcke,  
Kerstin Brodin, Bäckhästen, 
Hallands län 
 

15,5 p 
Trevligt, spännande hembakt karaktär. Rustikt. 
Intensiv hög umamismak. Välbalanserat 
mångfacetterat. God brödsmak. 

 Brons, Emmas Tunnbröd,  
Kerstin Olvegård,  
Emmas bakbod, 
Skåne län 

17 p 
Har det mesta ett traditionellt tunnbröd ska ha. 
Snyggt hantverk, perfekt krispighet, mycket god 
återgivning av råvarornas egen smak. 
Välbalanserad kryddning. 

   
   
 

Rågsurdegsbröd 
(enbart surdeg) 

Guld, Surdegsvört,  
Camilla Kihl, Anna Matsson, 
Enikö Farkas, Michael 
Pettersson, Annie Friberg, 
Gunnebo Kaffehus och Krog, 
Västra Götalands län 
 

17,75 p 
Ett vackert bröd med professionellt utseende. 
Harmoniskt i smak, doft och konsistens.  

 Silver, Svedjeråg med 
kummin,  
Lotta Kristensson, Lottas Bak 
& Form, surdegsbageri, 
Västra Götalands län 
 

16,75 p 
Ett bröd med karaktär. Fin välgräddad yta. 
Passar bra till kryddiga soppor och fiskrätter. 

  
 

 
 



Brons, Honungskubb,  
Camilla Kihl, Anna Matsson, 
Enikö Farkas, Michael 
Pettersson, Annie Friberg, 
Gunnebo Kaffehus och Krog, 
Västra Götalands län 

16,50 p 
Ett fantastiskt bröd med djup smak som 
utvecklar många nyanser. 

   
   
 

Rågsurdegsbröd 
(även jäst) 

Guld, Valnötsbröd,  
Emil Tagesson,  
Bakery and Spice Sweden , 
Stockholms län 
 

18,75 p 
Ett saftigt bröd med underbar smak av karamell 
och nötter.  

 Delad Silver, B Nio 
Potatisbröd,  
Bosse Thuresson,  
Jämtländska matsalen, 
Jämtlands län 
 

17 p 
Ett vackert bröd med en svensk tradition av 
lyckad balans mellan sött och surt. 

 Delad Silver, Ölbröd,  
Kerstin Hylén, Bakgården, 
Jämtlands län  

17 p 
Ett saftigt bröd med underbar smak av karamell 
och nötter. 

   
   
 

Vetesurdegsbröd 
(enbart surdeg) 

Delad Guld, Mirandas 
äppelbröd,  
Hannes Ekblad,  
Kungsgårds Stenugnsbageri, 
Skåne län 
 

16,5 p 
Ett jordnära bröd med väl avvägda smaker och 
ett härligt rustikt uttryck som speglar ett 
imponerande hantverkskunnande.  

 Delad Guld, Skästra Levain,  
Järvsö Gårdsbageri, 
Anna Bergenudd 
Gävleborgs län 
 

16,5 p 
Ett stolt och vackert bröd som lyfter upp en 
enkel råvara som mjöl. Hantverket har fått 
smakerna att blomstra. 

 Brons, Kilafors,  
Bageriet Rosendals trädgård, 
Stockholms län  

16 p 
Ett saftigt bröd med vacker skorpa. Det rostade 
och skållade kornmjölet ger brödet en extra 
karaktär. Det här brödet är startskottet för en 
renässans för kornbröd i Sverige.  

   
   
 

Vetesurdegsbröd 
(även jäst) 

Guld, Dinkelbröd,  
Emil Tagesson,  
Bakery and Spice Sweden, 
Stockholms län 

15,75 p 
Ett vackert dinkelbröd med fina färgnyanser. 
Smakerna sitter precis som de ska.  

   



Silver, Ljust kornbröd,  
Lisbeth Lagerfelt,  
Frejas Bakeri, 
Jämtlands län 
 

15,25 p 
Ett bröd med brett smakregister och fin syra. 

 Brons, Rostad pumpa,  
Emil Tagesson,  
Bakery and Spice Sweden, 
Stockholms län 

 13,5 p 
Ett bröd som andas bakglädje. Laddat med 
rostade frön och en sötma som ger en 
spännande smakupplevelse. 

   
   
 

Mjukt tunnbröd Guld, Mjukt tunnbröd,  
Birgitta Jonsson, 
Tallmons Tunnbröd, 
Jämtlands län 
 

18,5 p 
En vacker helhetsbild att se på. Vi äter den till 
viss del med våra ögon. Gjort av en erfaren hand 
som skapar ett vackert hantverk.  

 Silver, Brevågs Tunnbröd,  
Ingrid Henrikson,  
Brevågs bageri, 
Jämtlands län 
 

16 p 
Det rör sig om sekunder, aningens bränd. Synd 
på så vackert bröd och fint hantverk. 
Eftersmaken lever kvar i munnen på ett positivt 
sätt. 

   
   
 

Sötebröd Guld, Hildas Chokladknutar,  
Ingrid Ölund, Skogs-Hildas 
Stenugnsbageri & Café, 
Västernorrlands län 
 

 16 p 
Roligt med chokladen. Bra kombo av mandel 
och choklad. Pärlsockret tillförde inte så mycket. 
En jämn och fin bulle, både att titta och smaka 
på. Lämnar en god eftersmak.  

 Silver, Citron och 
mandelbulle,  
Camilla Kihl, Anna Matsson, 
Enikö Farkas, Michael 
Pettersson, Annie Friberg, 
Gunnebo Kaffehus och Krog, 
Västra Götalands län 
 

15 p 
Smöret tar över både i smak och struktur. För 
mycket socker i garneringen. Härlig idé! 

   
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Charkuteri 
Värmebehandlad 
korv 

Guld, Ölkorv,  
Åsmund & Ann Sundberg, 
Marskogens lamm, 
Åland 
 

16,5 p 
Jämn rökfärg och fin snittyta. Fint 
tuggmotstånd. Angenäm doft och fin rökarom 
som inte tar över vare sig köttsmak eller 
kryddning. Pikant och avbalanserad smak. 
Precis vad man önskar av en ölkorv.  

 Silver, Varmrökt 
Degerbergakorv,  
Sven Bertil Svensson, 
Degerberga Slakteriprodukter, 
Skåne län 
 

16 p 
Perfekt hantverksmässigt utseende. Lätt syrlig 
vilket är typiskt för produkten. 

 Brons, Starke Petter,  
Ann-Christine Strömberg-
Holmlund, Godsta Gård, 
Västernorrlands län  

15,25 p 
Väldigt fint utseende utan nitrit. 

   
   
 

Värmebehandlat 
kött 

Guld, Bröderna Wikströms 
rullsylta,  
Dan Wikström, Pär Wikström, 
Wikströms Matvarufabrik, 
Gotlands län 
 

18 p 
Perfekt utseende och ett imponerande 
hantverk. Mycket god, fick juryn att ta om och 
le. Ett gott exempel på hur man kan göra en 
otroligt fin produkt utan nitrit.  

 Silver, Älg, varmrökt med 
enris,  
Hans-Günter Samuelsson,  
Lilla Spännefalla, 
V:a Götalands län 

16,5 p 
Mycket fint utseende och snittyta. Saftig 
konsistens och bra salthalt. 

  
 
 

 
 
 



Brons, Degerberga 
prisbelönta jägarfläsk,  
Sven Bertil Svensson, 
Degerberga Slakteriprodukter, 
Skåne län 

15,75 p 
Fin och jämn färg. En produkt med genomgod 
smak. 

   
   
 

Lufttorkad korv Guld, Bröderna Wikströms 
enbärs- och ramslöks 
salamino,  
Dan Wikström, Pär Wikström, 
Wikströms Matvarufabrik  
Gotlands län 
 

18 p 
Härlig korv med en nordisk profil från ett 
sydeuropeiskt ursprung. Klös i korven med 
pepprig eftersmak.   

 Silver, Bröderna Wikströms 
Lammsopressa,  
Dan Wikström, Pär Wikström, 
Wikströms Matvarufabrik  
Gotlands län 
 

17,5 p 
Innovativ och modig produkt som vi gillar 
skarpt! Härlig struktur och utseende som 
utmärker sig. 

 Brons, Jöklabiti,  
Klaus Kretzer, Skaftafell 
Delicatessen, 
Island 

17 p 
Fin snittyta. Ren och god syrasmak. Håller vad 
den lovar.  

   
   
 

Lufttorkat kött Guld, Luftorkad grishals 
(copa),  
Leif Persson, Lars Hansson, 
Bjärhus Gårdsbutik, 
Skåne län 
 

19,5 p 
Fantastisk marmorering med fin glans. Perfekt 
beredd råvara med utmärkt mörhet.  Ren och 
ärlig smak. Den här coppan kan med lätthet 
exporteras till Italien.  

 Delad Silver, Lätt kallrökt och 
lufttorkad sida,  
Kristofer Franzén, Franzéns 
Charkuterier, 
Uppsala län 
 

18,5 p 
Fantastisk produkt med utmärkt balans i 
kryddorna. Fint späck med fräsch smak.  

 Delad Silver, Hnjúkur,  
Klaus Kretzer, Skaftafell 
Delicatessen 
Island 

18,5 p 
En ärlig produkt med en god smak av 
köttursprunget. Härlig eftersmak och fin balans i 
kryddningen. 

   
   
 

 

 



Färskkorv Guld, Salsiccia fänkål,  
Kent Karlsson,  
Gullaskruvs Delikatesser, 
Kalmar län 
 

17,5 p 
En smarrig fläskkorv med en föredömlig smörig 
konsistens som få lyckas med. Härliga 
lakritstoner. Hög kvalitet på få ingredienser. En 
värdig vinnare.  

 Silver, Dilens färskkorv, 
vildsvin,  
Mikael Dilen,  
Dilen detaljhandel 
Gävleborgs län 
 

17 p 
Originell vildsvinskorv med mycket god 
smaksammansättning av chili, cayenne och 
vitlök. Härlig konsistens och bra balans. Aptitligt 
intryck. En ledargestalt i korvdisken. 

 Brons, Håvs kokekorv,  
Anders Göransson,  
Håvs lamm och delikatesser, 
V:a Götalands län 

16,5 p 
En vacker julkorv med mycket stolthet. Fina 
smaker och bra konsistens. Det smakar och 
doftar gott av julens kryddor, kanel och nejlika. 

   
   
 

Pastej/Paté/ 
Sylta 

Guld, Degeberga leverpastej,  
Sven Bertil Svensson, 
Degerberga Slakteriprodukter, 
Skåne län  

17,5 p 
En okomplicerad och genomtänkt produkt som 
uppvisar ett gott hantverk. Krämig, trevlig 
konsistens. Vacker presentation och en distinkt 
eftersmak av ingefära och peppar.  

 Silver, Degeberga rökta 
leverkorv,  
Sven Bertil Svensson, 
Degerberga Slakteriprodukter, 
Skåne län  
 

15,5 p 
Aptitligt och genuint utseende i sin korvform. 
Jämn och krämig smak som bara blir bättre och 
bättre. Bra balans mellan rökighet, sötma och 
sälta.  

 Brons, Reco Lever,  
Hans Erik Holmqvist,  
Reco Meat, 
Gävleborgs län 

14,5 p 
En fin pastej med fyllig och bra krämighet samt 
spännande vintoner. 

   
   
 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 

Fiskförädling 
Varmrökt fisk Guld, Varmrökt makrill,  

Sólsker  
Island 
 

15,75 p 
Elegant, söt och rund i smaken med en 
fantastisk smak av makrill. En enkel produkt 
med hantverksfiness.  

 Silver, Varmrökt röding,  
Martin Bergman,  
M Bergman Fisk, 
Västerbottens län 
 

14,75 p 
Traditionellt hantverk av hög klass med 
balanserade smaker. 

   
 

Kallrökt fisk Guld, Kallrökt regnbågsfilé,  
Monica Persson,  
Börtnans Fjällvattenfisk, 
Jämtlands län 
 

16 p 
Vacker produkt med balanserad rök- och 
saltsmak. En klassisk produkt med 
hantverksmässig finess!  

   
 

Gravad fisk Guld, Citrongravad lax,  
Magnus Bergman,  
Fiskare Magnus Bergman, 
Gävleborgs län 
 

16,5 p 
En vacker produkt med härlig doft och smak av 
citron med en perfekt allsidig konsistens.  

   
 

 

 

 



 

 

 

 

 

Mejeri 
Vit Caprin  Guld, Skärvångens Vit Caprin,  

Tor & Roland Norrman, 
Skärvångens Bymejeri, 
Jämtlands län 
 

16,5 p 
En riktigt fin Vit Caprin – en given vinnare! Fin 
form, yta, doft och smak. Ren, mild och tydlig 
smak. Balanserad sälta och fin, nötig 
getkaraktär. Bra, behaglig eftersmak. Till vardag 
och fest för hela familjen. 

 Silver, Orranäs Vit Caprin,  
Boel Dahlberg,  
Orranäs Gårdsmejeri, 
Blekinge län 
 

14 p 
En god Vit Caprin, fortfarande ung. Fin diskret 
getdoft. Mjuk, smidig och balanserad behaglig 
smak. 

   
 

Mese  Guld, Mese,  
Tove Graeffe,  
Meåfors Getgård, 
Västernorrlands län 
 

16,5 p 
En typisk mese i bra balans. Perfekt konsistens 
och smak. 

 Silver, Bredbar mese,  
Marie Lodstedt,  
Föne Ostkakeri, 
Gävleborgs län 
 

16 p 
Gräddig kolakaramellsmak med lång eftersmak. 
Mycket fin konsistens! 

   
 

Camembert/Brie Guld, Skärvångens 
kocamembert,  
Tor & Roland Norrman, 
Skärvångens Bymejeri, 
Jämtlands län 
 

15,5 p 
En vacker tilltalande ost med en fin, spänstig 
konsistens. En ost som förvandlar vardag till 
fest. 

  
 

 
 



Silver, Glada Gudrun,  
Cecilia Ferdinand, 
Sommarhagens Gårdsmejeri, 
V:a Götalands län 
 

13,5 p 
Fin snittyta och smidig konsistens. Fruktig smak 
med en tydlig getkaraktär och angenäm 
eftersmak. 

 Brons,Desiré,  
Marie Backrud Ivgren, Löfsta 
Gårdsmejeri, 
Stockholms län 

 13 p 
Fin och smidig ost, ung och fruktig smak.  

   
   
 

Blåmögelost Guld, Hillsands Blå,  
Jan Hammar,  
Hillsands Getgård, 
Jämtlands län 
 

19 p 
Mycket fin yta och jämn snittyta. Bra 
blåmögelspridning. Smörig, angenäm doft, 
smidig och med en härlig smörig smak. 

 Silver, Blå Brie,  
Johanna och Pär Hellström, 
Svedjan Ost, 
Västerbotten län 
 

17,5 p 
En mycket rustik och tilldragande yta och form. 
Fantastiskt vacker blåmögelbildning med en god 
och balanserad smak. Bravo! 

 Brons, Magna,  
Kristina Åkermo, Oviken Ost, 
Jämtlands län 

16 p 
Mycket vacker ost med en jämn och fin 
blåmögelspridning. Helt enkelt en härlig ost. 

   
 

Syrad ost Guld, Öländsk Spiteost,  
Annika Schrewelius, 
Hagelstads Gårdsmejeri, 
Kalmar län 
 

19 p 
En riktigt bra ost som närmar sig fulländning och 
som slår an komplexa smakackord i varje 
läckergom. Den här osten blir det fullkomnande 
efterrättsbordets självklara referenspunkt. 

 Silver, Herta,  
Anna Kaijser, Halltorps Mejeri, 
V:a Götalands län 
 

17 p 
En trevlig ost med egen karaktär såväl till färg 
som till kropp. En vacker ost klädd i väldoft och 
med en smak i god balans och med pikant 
beska. 

 Brons, Farfars pärla,  
Anna Kaijser, Halltorps Mejeri, 
V:a Götalands län  

16 p 
En fin ost som har sin givna publik och bäst 
avnjutes i sin helhet. Doften lockar med sina 
karaktäristiska inslag av get och smaken 
balanserar vackert på gränsen till beska. 

   
 

Pressad ost Guld, Jungfru Marie,  
Ann Klensmeden,  
Åsbergets Gårdsmejeri, 
Jämtlands län 
 

18,5 p 
En utomordentlig ost som lockar såväl med 
utsida som med färg och insida. Här utvecklas 
de ljuvligaste aromerna i näsa såväl som i gom 
och eftersmaken närmar sig himlen.  

   



Silver, Svedjan 12,  
Johanna & Pär Hellström, 
Svedjan Ost, 
Västerbottens län 
 

18,5 p 
En ost som en tavla av en holländsk 
renässansmästare, som lockar vidare med sitt 
inre och briserar i en smak- och 
texturupplevelse utöver det vanliga.  

 Brons, Skarpudden,  
Synnöve Häggdin,  
Häggby Gård, 
Västernorrlands län 

17 p 
Denna vackert elfenbensfärgade canvasost 
rymmer vårens väldofter och ett inslag av 
havsvind. Smaken är rikt spretig med rondör. 

   
   

 

Oljemarinerad 
ost 

Guld, Skärvångens 
örtmarinerade getost,  
Tor & Roland Norrman, 
Skärvångens Bymejeri, 
Jämtlands län 
 

17 p 
Generöst tilltagna och välformade ostbitar med 
en bra balans mellan ostsmak och kryddning. 
Innovativ form.   

 Silver, Lactique gräslök,  
Michael Sjöman,  
Vallgarns Gårdsmejeri, 
Uppsala län 
 

16,5 p 
Krämig konsistens med en behaglig smak av get 
och mild gräslökssmak. 

   
 

Övrig ost Guld, Anno 1225,  
Thomas Berglund,  
Almnäs Ysteri, 
V:a Götalands län 
 

18,5 p 
En robust ost med vacker naturskorpa. Härlig 
syra med stor ostsmak och en smidig konsistens 
med god smältbarhet.  

 Delad Silver, Brännässla,  
Ingrid Ferwerda, 
Lakene Ostgård, 
Värmlands län 
 

17,5 p 
En vacker och jämnt formad ost med balanserat 
kryddig och bra ostsmak. 

 Delad Silver, Skärvångens 
Randie,  
Tor & Roland Norrman, 
Skärvångens Bymejeri, 
Jämtlands län 

17,5 p 
En innovativ ost. Mycket bra sammansatt smak 
av både get- och komjölk. Vasker för ögat och 
tallriken. 

   
   
 

Mjuk kittost Guld, Skärvångens Rosalina,  
Tor & Roland Norrman, 
Skärvångens Bymejeri, 
Jämtlands län 
 

18,5 p 
En supernova på den gastronomiska himlen. Ett 
fantastiskt hantverk och en värdig vinnare.  

  
 

 
 



Silver, Soliga Sonya,  
Cecilia Ferdinand,  
Sommarhagens Gårdsmejeri, 
 V:a Götalands län 
 

17,5 p 
Den angenäma doften i kombination med den 
välutvecklade smaken ger en grym produkt. Ät 
och njut! 

 Brons, Röd Klara,  
Marie Backrud Ivgren,  
Löfsta Gårdsmejeri, 
Stockholms län 

16 p 
En gräddig, liten fin ost med en perfekt 
kombination av syra och sälta samt kittsmak. En 
mycket bra produkt. 

   
   
 

Smör  Guld, Bröderna Wikströms 
syrade smör,  
Dan Wikström, Pär Wikström, 
Wikströms Matvarufabrik, 
Gotlands län 
 

17 p 
Välutvecklad smörarom med perfekt sälta med 
inslag av saltkristaller. Härlig konsistens. En 
värdig representant för opastöriserade 
produkter.  ”Stäng bregottfabriken”.  

 Silver, Gårdssmör,  
Hjördis Ljuslin,  
Kittelbergets Gårdsmejeri, 
Jämtlands län 
 

15 p 
En snyggt presenterad produkt och ett välgjort 
hantverk. 

   
 

Kryddat smör  Guld, Bröderna Wikströms 
Tryffelsmör, 
Dan Wikström, Pär Wikström, 
Wikströms Matvarufabrik, 
Gotlands län 
 

16,5 p 
Framträdande distinkta smaker som kommer 
fram efter varandra. Produkten passar mycket 
bra till en entrecote och ett glas Malbecvin.  

 Silver, Löfstas Karl-
Johansmör,  
Marie Backrud Ivgren, 
Löfsta Gårdsmejeri, 
Stockholms län 
 

16 p 
Som att vandra i en höstlik svampskog.  

   
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Innovativt mathantverk 
Innovativt 
mathantverk 

Guld, Höstflott,  
Kristofer Franzén,  
Franzéns Charkuterier, 
Uppsala län 
 

18,25 p 
Smakrikt. Underbart. En traditionell produkt 
med en intressant framtid. Linderödssvin – bra! 
Bra med kretsloppstänk.  

 Silver, Granolja,  
Lena Engelmark Embertsén, 
Högtorp Gård, 
Södermanlands län 
 

17 p 
Svensk novelloolja. Härligt! Det mest innovativa 
idag. Naturliga råvaror. Lätt att använda. 

 Brons, Åby 
Kumminknäckebröd,  
Johanna von Wright,  
Åbyn Leipomo Oy (Åby Bageri) 
Finland 

Ätbar tallrik och ”bestick” av knäckebröd 
16,5 p 
Innovativt bra. Enkelt att lägga till fyllning. Ingen 
disk, inga sopor– toppen! 

   
   
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 
 
Fördelning län – antal placeringar 
 Guld Silver  Brons 
Norrbottens län 1 2  
Västerbottens län  3  
Jämtlands län 10 9 2 
Västernorrlands län 3 1 3 
Dalarnas län    
Gävleborgs län 3 2 1 
Värmlands län  1  
Västmanlands län    
Uppsala län 1 2  
Stockholms län 5 3 4 
Örebro län     
Södermanlands län  1  
Västra Götaland 4 7 3 
Östergötlands län    
Gotlands län 5 2 2 
Hallands län  1  
Jönköpings län    1 
Kronobergslän    
Kalmar län 2 1  
Blekinge län 1 2 3 
Skåne län 4 2 5 
Finland  1 1 
Island 1 1 1 
Åland 1   
 
Tävlingarna och bedömningsarbetet är ett pågående utbildnings- och utvecklingsarbete som syftar till 
produktutveckling, kvalitetsarbete och utbildning av producent såväl som konsument. Målet med SM 
i Mathantverk – förutom att utse de bästa produkterna – är att göra mathantverket känt och att 
stimulera dess utveckling. Minst 6 anmälda produkter från 3 olika företag krävs i varje klass för att 
det ska bli en bedömning. Vid minst 7 tävlande bidrag utses silver. Vid minst 10 tävlingsbidrag utses 
även brons.  


